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EI personal manipulador utiliza la
dotacion completa, en buen estado, de
color claro y cumple con las
especificaciones de la normatividad legal
vigente y/o elementos de proteccion
necesarios para racion industrializada.
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[a presentacion personal de 10S
manipuladores es adecuada (ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabello
recogido, sin uso de joyas u ofros
accesorios ni magquillaje) y uniforme
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evidencia para cada uno de los
manipuladores  cerificacion  médica
(apto para manipular alimentos) (no
mavor a un afio).
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El personal manipulador acredita
formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas
de Manufactura y practicas higiénicas en
maniwladbndedimentns(nomayora'
un afio) y se cuenta con registros de
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Se garantiza la cantidad de
manipuladores de alimentos de acuerdo
a lo establecido en estudio técnico.
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El complemento alimentario es

entregado en el horario establecido de
acuerdo lo acordado entre el operador, /’
las autoridades municipales y el rector

de la institucion.
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19

mm&hmmy

desinfeccion y cuentan con fichas
técnicas (concentraciones, modo de 4
preparacion. emoleo v rotacion)

se encuentran debidaments

mmwmwmm
un silio veniilado, idenfificads,

fohuades /’
Y Onganizadios.




MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

ASPECTOAEVALUAR |  PUNTAXE

OBSERVACIONES (Describt 1 accion correctiva o ccidn de mefora)

Se cuenta con area demarcada,
recipientes suficientes, identificados, de
material sanitario, con tapa y bolsa\
plastica, ubicados en un sitio exclusivo
para la recoleccion temporal de residuos| 7.
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Las instalaciones y/o los alimentos se|

encuentran libres de presencia o dafio 4
causado por plagas.

Se cuenta con un programa de confrol
integrado de plagas, con procedimientos
escritos y se llevan registros de las 4
actividades preventivas o correctivas.
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El transporte garantiza el mantenimiento
de las condiciones de conservacion|
cumple con la normatividad vigente. (Si
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Los vehiculos se encuentran en
adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacion para el transporte de|
los alimentos. (Si aplica)
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Los  wvehiculos son  utlizados
exclusivamente para el transporte de
alimentosyllemelavisodetransporte
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| personal transportador cuenta con
certificacion de manipulacion de

alimentos y vestimenta adecuada de UA‘
au) gvidad vigents.

Los vehiculos de transporte no
almacenan los alimentos directamente
sobre el piso. Se ufilizan los recipientes,
canastilias, o implementos de material
manera que aislen el producto de toda
posibilidad de contaminacion.
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